
MOUSSE DE SAUMON FUMÉ,
ÉMULSION D’AROMATES,  CAVIAR DE TRUITE ET MÂCHE

OU

VEAU FAÇON VITELLO,
MAYONNAISE DE CÂPRES,  SUCRINE,  PICKLES D’OIGNON ROUGE

SERVI DU LUNDI AU SAMEDI MIDI
EXCEPTÉ LES JOURS FÉRIÉS

MENU
LUNCH

MAGRET DE CANARD, SAUCE POIVRE VERT,
TIAN DE LÉGUMES, POMMES DAUPHINE

« SERVI POUR DEUX COUVERTS »

OU

FILET DE BAR CUIT SUR PEAU, BEURRE BLANC, TAGLIATELLES DE COURGETTES,
MOUSSELINE DE POMMES DE TERRE AU BEURRE NOISETTE

1 8 €
PLAT DU JOUR

ENTRÉE + PLAT

3 0 €

S E M A I N E  D U  0 2  J U I N


