
PETITES MISES EN BOUCHE

CARPACCIO DE COQUILLES SAINT-JACQUES DE DIEPPE,
FOIE GRAS DE CANARD ET TRUFFES      

RAVIOLE OUVERTE DE HOMARD ET ÉCREVISSES,
CÉLERISOTTO ET BISQUE CRÉMÉE

BALLOTINE DE VOLAILLE JAUNE FARCIE DE MORILLES,
EMBEURRÉE DE CHOU VERT, POMMES DAUPHINES ET JUS TRUFFÉ

ASSIETTE DE FROMAGES DE LA PETITE FERME À ERPENT
« SUPPL. 12 EUROS » 

GOURMANDISE DES AMOUREUX 

50€
SERVI POUR L’ENTIÈRETÉ DE LA TABLE

M E N U  S P É C I A L  
SAINT-VALENTIN

M E R C R E D I  1 4  F É V R I E R  L E  S O I R  
W E E K - E N D  D U  1 6 / 0 2  A U  1 8 / 0 2  M I D I  E T  S O I R   


